"7 CARTA delle BIRRE v COCKTAIL & BAR
7, BIRRE IN BOTTIGLIA MINERALI

, Acqua San Clemente naturale e gas 11 5.50

$‘a3i/“" BIRORA ONOVE 33 CL 6.00 ) Ac 3uc San Clemente naturale e gas 5dl 3.80
;Rﬁ;DDYACL)(lZOLORE gmfo%gamo CON NOTE MALTATE E FLO- Red Bull 33 «l 6.50
REALL DAL GUSTO MEDIAMENTE INTENSO E UNA LUPPOLATURA San Bitter analcaolico rosso 10 ¢l 3.80
EQUILIBRATA. Crodine 10 <l 3.80
KREMLIN 33 CL 6.00 Bibita sfusa 2 dl 2.00
9.0% VOL.. RUSSIAN IMPERIAL STOUT Bibita sfusa 4 dl 4.00
CORPOSA, NOTE DI CIOCCOLATO FONDENTE E LIQUERIZIA Guazzosa cll Iimo&e 33 cI 4.00
MITHRA 33 CL 6.00 Gazzosa al mandarine 33¢ 4.00
5 &% VO RED ALF Aranciata San Pellegrine dolce/amara 33 ¢l 4.20
FRIZZANTE, CARATTERE CARAMELLATO) E SENTORI DI MALTI TORREFATTI Bitter Lemon 2 dl 5.00
INNAH 33 CL 6.00 Tonico water 2dl 5.00
6.0% VOL.  INDIAN PALE ALE Coca Cola/Zero 33 «l 4.00

DOAIMANTE MOTE DI AGRUMI, PREVALENTEMEMTE MANDARING

CORFO DECIST), AROMA AMARD) PRONUNCIATO E PIACEVOLE &7 BEVAN DE CALDE
\

gélééo\%’:\ AMBER ALE R coo -t—"CaFfe eSpresso 2.30
INTENSA CON UNA LEGGERA NOTA DI MAIS TOSTATO, DATA DALLA Caffé tazza gronde 3.30
FARINA BONA IN UNA INTERAIZIONME EGQUILEBRATA COI LUPPOLI. Ca puccinc 3.50
ITTINGER 33CL 6.00 P 400
5.6% VOL AMBER LAGER : ]
AMERATA LEGGERA. SAPORE MALTATO MA BEN BILANCIATCY ED ARO- TDhOPP'O RIS ggg
MATIZZATO CON LUPROLE, i C‘gccolcic IS 100
BIRRA DA RIS - APPENZELLER $33CL  6.00 it 7
5.0% VOL. RICE BEER o o
BIRRA SPECIALE DAL GUSTO FULITEY, SECCO E LEGGERD, NOTE FLO- v © WINE
REAL MOLTO DISCRETE. GGLUTEN FREE g ]
BUGELBRAU - EICHHOF 40CL  6.00 Vino bianco Pra del Ticine 75¢ 38.00
4.9%VOL. GERMAN STYLE HELLES Vino rosso Pra del Ticine 75¢l 38.00
FRUTTATA E LEGGERA, FAICLE DA GUSTARE Bollicine di prosecco Docg 75¢l 42.00
SENZA ALCOL - EICHHOF 33CL  5.00 ey At 1d 550
0.0% VOL. LAGER y
AROMA FINE E FICCANTE, AMARS MA DALLA DOLCE FRESCHEZZA, Merlot Rosso 1d| 5.50
Bollicine di prosecco 1dl 6.00
)
ke BIRREOSPASSSa Walsall < APERMIVO
SECONDO STAGIONE ! ) ' <= ééﬁl?légn?purl 9.00
REGOLARMEMNTE OSPITIAMO TAMNTE INTERESSAMNTI BIRRE DI itz Apero 9. 00
PICCOLI BIRRIFICI SYIZZERI. Hp 300
CHIEDI CONSIGLIO Al NOSTRI COLLABORATORI Tl SAPRANNG CONSIGLARE BIGnCO sporco 600
Al MEGLIC,
. & w ALCOLICI
@] I.A I-UGAN E}'}flll oL Sl LA e ~ Beefeater Gin 4 ¢l 10.00
Bombay 4 ¢l 11.00
4.6% PALE ALE 3.80 7.00 Hendricks 4 ¢l 12.00
ﬁ] Bravlic 4 ¢l 8.00
Jagermeister 4 <l 8.00
BIRRE AI'I‘A SPINA Aot -t Amaretto Disaronno 4 ¢l 8.00
SONOVE 4.50 8.00 Amaro Averna 4 ¢l 8.00
4.6%% YOL.. PALE ALE Fernet Branca Menta 4 ¢l 8.00
DELICATA NOTA DI MALTO E FIORI, LEGGERMENTE PERSISTENTE ot (R o 4 ¢ 8.00
KREMLIN 450 8.00 Amaro Vecchia Romogna 4 <l 8.00
9.0%VOL.  RUSSIAN IMPERIAL STOUT Spiph s Rl 8.00
CORPOSA, NOTE D CIOCCOLATO FONDENTE E LIGUIERIZIA Limoncello 4l 8. 00
MITHRA 4.50 8.00 Grappa nostrana 2 ¢l 5.00
5.6% VOL.  RED ALE Baileys 4¢ 8.00
FRIZZANTE, CARATTERE CARAMELLATC) E SENTORI DI MALTI TORREFATTI SHOTTINI 2 ¢ 500
LISBETH 4.50 8.00 Vermouth rosso 4 ¢l 5.00
7.5% VOL. AMERICAN PALE ALE Yermouth bianco 4 ¢ 5.00
CORPCSA, DAL CARATTERE ESOTICOD, LIEYI NOTE DI POMPELMO, LICHIS E Aperol 4 ¢ .00
I e rt Baillantine’s whisky 4 ¢l 10.00
ANIMALS j ANIMALS PIVO 3.80 7.00 Jack Danniels 4 ¢l 12.00
’32%— 4.6%VOL.  SWISS HOKEY BEER AT 48 10.00
—i- 4 BIRRA CARATTERIZZATA DA LUPPOLI SAAZ E LN LIEVITO STORICOD SWIZZERD, .
> 1 GUSTO EQUILIBRATO, AMABILE E COINVOLGENTE, Vodka Havana Club Anejo 4d 10.00
COLORE DORATO INTENSO. Tequila Olmeca del 1000
/ ey N .@ ()
/il + MY Q
/s . Prezzi in chf, Svizzer, - h'\\
( H ) lva e tasse dif servizio incluse ii LAMOMANARY
\d ) ]_u(}un - &

BELLINZONA LUGANO ANDERMATT

Via Codeborgo 12 - 6500 Largo G. Marconi 2 - 6900 Gotthardstrasse 52 - 6490
Bellinzona Lugano Andermatt




CARTA del RISTORANTE
FLAMMKUCHEN

SERVITE NELL'INSALATIERA, IDEALI COME PIATTO UNICO O ACCOMPAGNATO : w
PER DUE PERSONE. HMPASTO DELA NOSTRA 'FLAMM! E REALZZATO CON LA FARINA PROVENIENTE

DAL "MULNG DI MAROGGIA", STORICO MULNG ATTIVO SIN DAGL INIZI DEL 1800Q
SERVED IN THE SALAD BOWL, IDEAL AS A SINGIE DISH OR AS A SIDE FOR TWO PEC: NELL OM- ONIMO  COMUNE DEL MENDRISIOTTO, SERVITA SU TAGUERE, LA FLAMM £

FIE. IDEALE COME ACCOMPAGNAMENTO PER N APERTIVO O COME PASTO LEGGE-
RQ. PRODOTTA CON FARINA BIGIA {SEMI INTEGRALE} E RICOPERTA CON PANNA
VERDE O MISTA 8.50 (3

THE MIXTURE OF OLR “FLAMM” IS MADE WATH THE ORIGINAL ALOUR FROM THE “MUL OF MA-
BV e PG D PALAD ROGGIA”, STORICALMIL ACTIVE SINCE THE BEGINNING OF 1800 IN THEMUNICE PALE
A EAlAD L6 o0 iilll meptimene se o e T
Eeﬂordl. p0c|4|0, II:'ISCIIC“CI 3 sccghe dl [Peinuiligieike [WHOLEMEAL SEEDS) AND COVERED WATH SCGUR CREAM.

rosfnl e dressin

CHICKEN BREAST, CRISP SALAD AND FLAKED PARMESAN =T
el FLAMMKUCHEN CLASSICHE

CORNIT 143 _ : 13.50

E% 'ﬁlé?l\&'?,r?if,a'orfsgr'\%%s,c'RgLeéHf?Ers?ugg'o D EVGE(S%?AGN!E %L%tglngg&%uéchine, pomodorini 13.50
NIZZARDA 16.50 s ’

Pomodorini, vovo sodo, fagiolini verdi, tonno, LA CLASSICA - Guanciale ¢ cipolle 13.50
P%)eroni, olive, filetti di acciuga PIG CHEEK AND ONIONS

(Jjﬂ&;oyﬁggg%yﬁﬁf{[g%EGG, GREEN BEANS, TUNA, PEPPERS, E;QSET%HB&LQA';DA@EEET?EL?BO s o ronsl 13.50
INSALATA CON FARRO, CECI E PINOLI 15.50

SALAD WINTH SPELLED, CHICKPEAS AND PINE NUTS ZOLA E PERE 14.50

BILUE CHEESE AND PEARS
MERIA NOSTRANA CAPRA E MIELE DI CASTAGNO ricinose del Bianchi15.50

SERVITA SUL TAGLIERE CON PANE DEL CONTADING E SOTTOACET] B Ve e=h AN S R

SERVED ON A CHOPPING BOARD WITH FARMER’S BREAD AND PICKUNGS ZINGARELLA 16.50
SALMIN DA CRUN DA TAJA GIO' 8.50 Formagella, luganighetta sgranata, rosmarino

PIC SALAMI TO SUCE WITH THE KNIFE FORMAGELLA CHEESE, TICING SAUSAGES AND ROSEMARY

PIATTIN DA LARD CUL MEL DAL BIANCHI 8.50 ; Hrifaleh

SPICED HONEY AND (ARD ﬁﬁg&lgﬂgﬁlﬁggggsggﬂ? cotto & funghi trifolati 16.50
GIAMBON CRU NUSTRAN 15.50 -

LOCAL RAW HAN T e e L L el

UL TAJER PININ 14.50
Tagliere piccolo misto con: lordo, salame, coppa, carne
secca,crudo, mortadella di fegato

SMALL MIXED CHOPPING BOARD WITH MIXED HAMS: LARD, SALAM),

CUP. DRIED MEAT, REAW, MORTADELLA

UL GRAN TAJER 22.50
Tagliere misto: lordo, salame, coppa, carne secea,

crudo, mortadella di fegato
CHOPPING BOARD WITH MIXED HAMS: LARD, SALAMI, CUP, DRIED MEAT,
REAW, MORTADELLA

PORZION DA CARNE SECA 16.50 FLAMMK“CHEN DOI-(I

DRIED BEEF AMEAT
SERVITA SLI TAGLERE, PRODOTTA CON FARINA DI FRUMENTO E RICCPERTA

CON PANNA ACIDA,
I NOSTRI FORMAGG' ?E}RVEDCON A CHOPRING BOARD, PRODUCED WATH WHEAT FLOUR AND COVERED WITH
UR CREAM.

SERWITI CON PANE DEL CONTADING, MARMELLATE, SENAPE DI SANDRC

\SKANINI E MIELE BIANSCO DA AR%G‘SONOOUI] B MELA E CANNELLA 8.50
SERVED WITH FARMER. OB{%AD, JAMS, SANDO VANINGS MUSTARD AND WHITE R A ek
E%E%éggggsgggégg DI CAPRA O MUCCA 7 50 NUTELLA oppure OVOMAITINE 8.50
I,EA BAMBINA - Formagellina fresco a pasta molle 8.50 HMOEEI}EEDM&w[EORLE B0
RESH SOFT PASTA FORMAGELINA CHEESE 4

; MARRON GLACE SBRICIOLATI E NUTELLA 12.50
FORMAGGIO DELL'ALPE STAGIONATO @.50 rUBIA A Fae AN EL e L A S

SEASONED ALPE CHEESE

TAGLIERE DI FORMAGGI MISTI {consi : 18.50 *
MIXED CHEESE CHOPRING BOARD [RECONMEN_!)L:SZSEIIZA.:’;?E:':;FHONH I-E ZU PPE
*Prodotke sfagionale/disponibilhé limiteata
DOLC E-ITI DE LLA CASA * Seasondal product/imited availability
ZUPPA CALDA SERVITA MEL BOCCACTIS O FOMDINA

Hor sour
TIRAMISU’ NEL BOCCACCIO 7.00 ZUCCA 13.50
TiRAMISL PUMPKIN
B enoucor o qwpinvicne 1250
CROSTATA DI FRUTTA ey ZUPPA DEL MESE 13.50

SOUP OF THE MONTH

GENTILE OSPITE,
SU RICHIESTA, | NOSTRI COLLABORATORI SARANNO LIETI DI INFORMARLA IN MERITO AGLI INGREDIENTI CONTENUTI NEI NOSTRI PIATTI CHE POSSONO SCATENARE ALLERGIE O INTOLLERANZE
OPPURE PUO’ RICHIEDERE IL FORMULARIO. INOLTRE SE DESIDERA CONOSCERE LA PROVENIENZA DELLA CARNE E DEL PESCE UTILIZZATI NELLE PIETANZE PUO’ RICHIEDERE IL FORMULARIO.

EEERERTOIDIEUC AN Prezzi in chi. Svizzeri, lva e tasse di servizio incluse




